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AROMES :

FRUITE : Pomme - Péche - Abricot - Poire - Citron - Pamplemousse - Litchi
Banane - Fruits exotiques - Groseille - Cassis - Cerise - Pruneau - Figue
Abricot sec - Noix - Noisette

FLORAL : Aubépine - Chevrefeuille - Acacia - Jasmin - Tilleul - Violette - Rose

AROMES :

VEGETAL : Herbe - Paille - Foin - Fougére - Poivron - Humus - Champignon
Truffe - Sous bois
MINERAL : Pierre a fusil - Silex - Iode - Caillou - Pétrole

EPICE : Poivre - Canelle - Réglisse - Menthe - Vanille
SUCRE/FRUITE : Miel - Nougat - Fruits exotiques
EMPYREUMATIQUE : Fumé - Toasté - Pain grillé - Pain d’épice - Cacao
ANIMAL : Cuir - Fourrure - Gibier - Musc  BOISE : Chéne - Cédre - Résine - Pin

GouT
ALCOOL : Faible - Généreux - Capiteux ACIDITE : Molle - Fraiche - Nerveuse
SUCRE : Sec - Doux - Liquoreux TANINS : Lisse - Charpenté - Apre

MATIERE : Légeére - Etoffée - Massive FINALE : Courte - Développée - Persistante
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